Weln und Gastehaus

Familie Hubert Kéhr
06326/5960 oder 8648
Fax: 06326/7010780

67152 Ruppertsberg - HauptstraBe 70
info@im-linsenbusch.de

Getranke
und
Speisen

Fruhjahr/Sommer 2026
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unser sburedlrmster
Ruppe”Sberger Weigwein

Rivaner QbA
Restzucker: 6,9 g/l - Séure: 5,3 g/l

Ruppertsberger pesonders wenig

. . Resfzucker
Riesling QbA
Restzucker: 2,0 g/l - SAure: 7,3 g/l

Gimmeldinger Meerspinne

Riesling QbA
Restzucker: 8,8 g/l — Saure: 6,9 g/l

Deidesheimer Hofstuck

Mullerthurgau QbA halbtrocken
Restzucker: 15,0 g/l — Séure: 5,9 g/l

Ruppertsberger Linsenbusch

Riesling QbA halbfrocken
Restzucker: 16,1 g/l = Sdure: 6,2 g/l

Riesling Classic
Restzucker: 8,4 g/l - Saure: 7,5 g/l

Deidesheimer Herrgottsacker

Riesling Kabinett
Restzucker: 5,0 g/l, Saure: 7,5 g/l

Chardonnay Kabinett
Restzucker: 5,3 g/l - Séure: 6,5 g/l

WeiBburgunder Kabinett
Restzucker: 5,8 g/l - Saure: 6,5 g/l

Deidesheimer Nonnenstuck

Sauvignon blanc QbA
Restzucker: 6,4 g/l - Séure: 7,4 g/l

Deidesheimer Nonnenstuck

Gelber Muskateller QbA
Restzucker: 8,0 g/l - SGure: 6,5 g/l

0,11 0,251
280€ 4,70€
2,80€ 4,70€
2,80€ 4,70€
280€ 4,70€
2,80€ 4,70€
3,10€ 5,20€
3,40€ b550€
3,40€ 5,60€
3,40€ 5,60€
3,40€ 5,60€
3,40€ 5,60€



WeiBweine (QbA/Kabinett)
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Auxerrois QbA
Restzucker: 5,8 g/l - Saure: 6,4 g/l

Ruppertsberger Hofstlck
Grauburgunder Kabinett

halbtrocken
Restzucker: 15,2 g/l - Séure: 6,1 g/l

Ruppertsberger

Scheurebe QDA feinherb
Restzucker: 20,5 g/l — Saure: 5,4 g/l

Ruppertsberger Spiel

Muskat-Ottonel lieblich
Restzucker: 30,0 g/l - SAure: 6,5 g/l

Ruppertsberger Hofstlck

Gewulrztraminer Kabinett lieblich
Restzucker: 45,5 g/l - Séure: 6,9 g/l

WeiBweine (Spdtlesen)

425

446

427

2024

2023

2023

Forster Elster
Riesling Spatlese
Restzucker: 6,0 g/l - Séure: 7,0 g/

Ruppertsberger Hofstlck

Grauburgunder Spatlese
Restzucker: 6,0 g/l - Saure: 6,7 g/l

Ruppertsberger Hofstlck

Gewdrztraminer Spdatlese lieblich
Restzucker: 48,0 g/l - Saure: 7,0 g/l

0,11 0,251
3,40€ 5,60€
3,40€ 5,60€
3,40€ 5,60€
3,10€ 5,20€
3,40€ 5,60€
3,70€ 6,10€
3,70€ 6,10€
3,70€ 6,10€



4 Sekt/Secco

Glas0,11 0,751
Gimmeldinger Meerspinne _[
613 2023 Riesling extra frocken 4,00 € 23,00€
Restzucker: 16,0 g/l - Séure: 6,9 g/l
Ruppertsberger Secco |
622 Priccolino ™ 3,00€ 15,70€
Restzucker: 18,8 g/l - Saure: 6,4 g/l -
011 0251
Ruppertsberger Secco
627 Swing (alkoholfrei) mit Hibiskus und Zitrone 3,10€ 5,20€
Restzucker: 91,0 g/l — Sdure: 6,8 g/l
WeiBherbst / Rose
011 0,251
Deidesheimer HofstUck
212 2025 Portugieser Weilherbst QbA 2,80€ 4,70€
lieblich
Restzucker: 20,7 g/l - Saure: 5,6 g/l
Ruppertsberger Linsenbusch
244 2025 Spdatburgunder WeiBherbst QLA 3.,10€ 520¢€
halbtrocken
Restzucker: 15,1 g/l — Séure: 6,5 g/l
213 2025 Spdatburgunder Rosé QA 3,10€ 5,20€
Restzucker: 6,1 g/l — Saure: 6,4 g/l
Ruppertsberger
261 2025 Spdtburgunder blanc de noir 3,10€ 520¢€
QbA

Restzucker: 7,0 g/l - SAure: 6,8 g/l



Rotweine
0,11 0,25 |

Ruppertsberger Hofstlck

210 2023 Portugieser QbA 2,80€ 4,70€
Restzucker: 4,7 g/l - Saure: 4,6 g/l

Ruppertsberger Linsenbusch

230 2023 Dornfelder QoA 280€ 4,70€
Restzucker: 3,4 g/l - Saure: 4,5 g/l

Ruppertsberger

211 2023 Portugieser QbA halbtrocken 2,80€ 4,70€
Restzucker: 11,6 g/l - Saure: 4,4 g/l

Ruppertsberger Hofstlck

218 2023 Spdtburgunder QbA 3,J0€ 5,20€
Restzucker: 1,2 g/l - Séure: 4,8 g/l

Ruppertsberger Hofstlck

208 2022 Schwarziesling QbA 3,J0€ 5,20€
Restzucker: 1,6 g/l - Séure: 5,1 g/l

272 2023 St Laurent QbA 3,10€ 520¢€
Restzucker: 1,3 g/l — Saure: 4,8 g/l

Deidesheimer Hofstuck

251 2013 Cabernet Sauvignon QA 3,J0€ 5,20€
Restzucker: 1,8 g/l — Saure: 4,5 g/l

eine Kreuzung AuUs
Ruppertsberger Cabemet Sauvignon und Dornfelder

263 2023 Cabernet Dorsa QbA 3,J0€ 5,20€
Restzucker: 1,6 g/l — Saure: 4,6 g/l



6 Rotweine

0,11 0,251
Ruppertsberger
266 2023 Acolon QbA halbtrocken 3, 10€ b520€
Restzucker: 10,4 g/l - SGure: 4,6 g/l
Ruppertsberger
277 2024 Schwarzriesling QbA feinherb 3,10€ b520€

Restzucker: 10,4 g/l - SGure: 4,5 g/l

Ruppertsberger Linsenbusch

225 2023 Dornfelder QbA lieblich 3,10€ 5,20€
Restzucker: 24,7 g/l - Saure: 4,9 g/l

Ruppertsberger

280 2023 Merlot QLA 3,10€ 5,20€
Restzucker: 2,9 g/l - Saure: 4,9 g/l
Casa

275 2023 Cuvee 3,80€ 6,30€

Restzucker: 0,6 g/l - Saure: 5,3 g/l

Deidesheimer Hofstuck

270 2023 Spdtburgunder Spdtlese 3,80€ 6,30€
Restzucker: 0,7 g/l - Séure: 4,4 g/l

Weinschorle 0251 051

Riesling-, WeiBherlost-, Rotweinschorle | 3,70€ b5,560€

reu  Scheurebe-Schorle (feinherb) .;_ R | : 3,70€ 5,50€

Secco-Schorle 4,00€ 6,10€
Bier

Pils 4,90 €

Pils (alkoholfrei) 4,90 €

Radler 4,90 €

Hefeweizen 4,90 €

Hefeweizen (alkoholfrei) 4,90 €



Alkoholfreies

Traubensaftschorle 3,20 €
Johannisbeerschorle 3,20 €
Orangensaft, Orangensaftschorle 3.20€
Apfelsaft, Apfelsaftschorle 2,60 €
Cola '*?, Fanta ', Sprite 3 2,60 €
Mineralwasser (mit Kohlensdure) 2,50 €

Mineralwasser
ohne Kohlensdure / Medium / mit Kohlensaure

Kaffee & Tee
Tasse Kaffee
grolRe Tasse Kaffee

Espresso ""

doppelter Espresso

Cappucino o - -

Lafte Macchiato %m, F
——

groe Tasse Tee

Spirituosen

Likdre:

Mandellikér, Quittenlikdr, Pflaumenlikdr, Weinbergspfirsichlikér,
Melonenlikér, Weinbrand-Walnusslikér, Chili-Rosé Traubenlikér,
Schoko-Chili-Likdr, Dornfelderlikér, Winzerkaffee (Kaffeelikdr),
Saumagen Krauterlikdr

Brande:

Ruppertsberger Weinbrand, Zwetschgenbrand, Birnenbrand,
Mirabellenbrand, Riesling-Tresterorand,
Gewlrztraminer-Tresterbrand, Apfellorand, Obstler

2,70 €
3,60 €

2,70€
4,20 €
4,20 €
4,20 €

3,60 €

3,90 €



8 Suppe

Der Klassiker: Rieslingsahnesuppe mit Croutons * 4,90 €

Den Frahling schmecken: Barlauchcremesuppe 4,90 €

Pfdlzer SpezialiGten

Ein Paar Leberknddel mit feiner Zwiebelsauce, 13,80 €
Sauerkraut und Winzerbrot
Ein Leberknddel mit feiner Zwiebelsauce, 10,50 €

Sauerkraut und Winzerbrot

Ein Paar Pfalzer Bratwurste mit Sauerkraut 13,80 €
und Winzerbrot 8
Eine Pfalzer Bratwurst mit Sauerkraut 10,50 €
und Winzerbrot 8
Eine Pfalzer Bratwurst mit Pornmes frites 8 11,50 €
Eine Portion Saumagen mit Sauerkraut 14,50 €
und Winzerbrot 8
Eine Scheibe Saumagen mit Sauerkraut 10,80 €

und Winzerbrot 8

Winzerhausteller 16,50 €
(Ein Leberknodel, eine Bratwurst, eine Scheibe
Saumagen) mit Sauerkraut und Winzerbrot 8

Spargelgerichte i 14.06.

Pfalzer Spargel mit Sauce nach Holldndischer Art 17,20 €
und Butterkartoffeln

Pfalzer Spargel mit Sauce nach Holldndischer Ar, 20,40 €
gekochtem Schinken und Butterkartoffeln

Pfalzer Spargel mit Sauce nach Holldndischer Ar, 26,00 €
Schweinesteak und Butterkartoffeln



Warme Spezialitaten

Schweinekammsteak mit Krduterbutter und Winzerbrot 23 13,80 €
mit Pommes frites 16,80 €
mit Bratkartoffeln 18,30 €
Schweinekammsteak mit Zwiebeln und Winzerbrot 23 15,20 €
mit Pommes frites 18,20 €
mit Bratkartoffeln 19,70 €
Lachsfilet mit feiner Lauch/Schinken- SoRe 22,50 €

auf Bandnudeln 23

Winzerschmaus® (angebratener Schwartenmagen mit 13,00 €
RUhrei) und Winzerbrot 238

mit Bratkartoffeln 17,50 €
Wingerts-Omelett" (angebratene Blutwurst mit 13.00 €
RUhrei) und Winzerbrot 23

mit Bratkartoffeln 17,50 €

Flammkuchen

Flammkuchen, Elsass” fein albbgeschmeckt mit
Zwiebeln, Dorrfleisch und Creme fraiche 23

Flammkuchen,"Linsenbusch" fein abgeschmeckt mit Zwie- 11,90 €
beln, Dorrfleisch, Creme fraiche und geriebenem Kase 23

Kaseflammkuchen, belegt mit Emmentaler, 9,90 €
Allgduer Hartkdse, Zwiebel, Lauch, Creme fraiche

Veganer Flammkuchen, belegt mit Paprika, Zucchini, 11,90 €
Champignons, Rotkraut, Tomaten, Zwiebeln und Krdutern



1o Eur die Freunde vegetarischer Kiche
warmer Schafskase mit Peperoni und Tomaten, 12,60 €
franzésisches WeilBbrot ©

Gemusemaultaschen mit cremiger 15,60 €
Barlauch-SahnesoBe und mediterraner Tomatensalsa 2

groRe Portion Kasespdatzle, mit Zwiebeln albgeschmdlzt 12,50 €
mit Beilagensalat 17,00 €
mittlere Portion Kasespdatzle, mit Zwiebeln abgeschmaizt 10,00 €
mit Beilogensalat 14,50 €
mediterranes Schmorgemuse mit Schafskdsehaube und 16,50 €

Knoblauchdip, dazu franzdsisches WeiBbrot

Salate

Uberbackener Ziegenweichkése auf Blattsalat 17,50 €
mit Preiselbeerdressing, dazu Baguette?

als Vorspeisenteller 12,60 €

Warmer Ziegenfrischkase im Schinkenmantel auf Bloftsalat 17,50 €
mit Preiselbeerdressing, dazu Baguette?®

als Vorspeisenteller 12,60 €
Frahlingssalat mit franzosischem Weibrot bis 14.06-

Blaftsalate der Saison mit gekochtem Schinken,

mariniertem Spargel, Ei und Tomaten 23

mittlere Portion 10,00 €
grofe Portion 13,50 €
Sommersalat mit franzésischem Weilbrot ab 15.06-

Blattsalate der Saison mit gekochtem Schinken,

Kasestreifen, Ei und Tomaten 23

mittlere Porfion 10,00 €
groBe Portion 13,50 €

Beilagensalat 4,80 €



Beilagen
o1

knusprige Bratkarfoffeln nach Art des Hauses

Portion geschdlte Pellkartoffeln

Pommes frites

Kartoffelplree

Kroketten

Pfalzer Kartoffelsalat

Portion Nudeln

WeiBkrautsalat
Karottensalat

Tagesgerichte (Dienstag - Donnerstaq)

Dienstags:

JFleschknepp" (KI6Be aus Schweine-, Rind- und
Kalbsfleisch), mit Kurbiswurfeln, Preiselbeeren und Gurke 3°
mit Meerettichsole und Weilbrot

mit MeerettichsolRe und Pellkartoffeln

Mittwochs:

Maultaschen, abgeschmdalzt mit Zwiebeln und Speck 2
mit Beilagensalat

Donnerstags:

Brutzelfleisch

(mageres Schweinefleisch in Streifen mit Zwiebeln)
dazu Bratkartoffeln, mit Knoblauch- oder KrautersoRe

560 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

13,80 €
16,80 €

13,80 €
16,80 €

17,20 €

11



12 Tagesgerichte (Freitag - SonntaQ)
Freitags:

Deftiger, hausgemachter Hackbraten mit Zwiebelsole,

dazu Kartoffelsalatgarnitur und Winzerbrot
oder Bratkartoffeln °

Samstags:

H&hnchenbrustfilet mit feiner Champignon-Rahmsole,

dazu servieren wir leckere Spatzle ?

Sonntags:
Quiche Lorraine mit Zwiebeln und Speck
an knackigem Blattsalat aus der Region

mediterane Gemusequiche mit Spinat, Schafskase,
Cocktailtomaten und Pinienkermen
an knackigem Blattsalat aus der Region

Kalte Speisen

Pikanter Wurstsalat mit Winzerbrot 8
mit Bratkartoffeln
mit Pommes frites

Eingelegter Handkdse in SahnesoBe, Winzerbrot

Weiler Kase mit frischem Schnittlauch, Zwiebeln,
verschiedenen Gewurzen und Winzerborot

mit geschalten Pellkartoffeln

mit Bratkartoffeln

Matjesfilet, eingelegt nach Art des Hauses
mit Brot

mit geschalten Pellkartoffeln

mit Bratkartoffeln

13,80 €
15,80 €

17,20 €

13,50 €

13,50 €

10,80 €
15,80 €
13,80 €

10,80 €

10,80 €

13,80 €
15,80 €

11,80 €
14,80 €
16,80 €



Kalte Speisen

LPdlzer Brotzeit", mit Leberwurst, Blutwurst, ronem Schinken,
Schwartemagen und Winzerbrot 2
oder geschdlten Pellkartoffeln

Schweinskopfsulze und hausgemachter RemouladensoBe
und Winzerbrot 1234

mit Pommes frites

mit Bratkartoffeln

Ochsenmaulsalat, fein angemacht mit einer
Krautervinaigrette, dazu Winzernbrot 23
mit Bratkartoffeln

Wingertsvesper

Hausmacher Blutwurst und Leberwurst, WeiBer Kése,
Butter und Winzerbrot

mit geschalten Pellkartoffeln

Pfalzer Sommertrilogie | @b 15.06:

Lachsdip, Elsdsser Speckdip und Kréuterquark
mit Baguette

mit geschdalten Pellkartoffeln

mit Bratkartoffeln

Leberwurstorot oder
Blutwurstiorot oder
Schwartemagenbrot

Kasewdlrfel (150 g)

Ein TOpfchen mit leckerem Griebenschmalz,
Salz, Pfeffer, Schnittlauch und Winzerbrot

13,50 €
16,50 €

10,80 €
13,80 €
15,80 €

10,80 €
15,80 €

10,80 €
13,80 €

10,80 €
13,80 €
15,80 €

4,90 €

4,90 €

4,50 €

13



12 Dessert

Erfrischendes Zitronenmousse mit Erdbeerspiegel 7,40 €
aus frischen Erdbeeren

Affogato 5,30 €
Eine Kugel Vanilleeis mit frisch gelruhtem
Espresso Ubergossen

Winzertraum 8.00 €
Eine Kugel Vanilleeis mit KUrbiskerndl,
gerosteten & karamellisierten Kurbiskernen und Sahne

Gemischtes Eis (Fruchteis, Vanille, Schokolade)

3 Kugeln 5,30 €
2 Kugeln 4,30 €
1 Kugel 3,30 €
+Sahne 0,80 €
Apfel-Flammkuchen 9,80 €

Allergene / Zusatzstoffe

Liebe Gaste,

auch fur unsere Besucher, die von Allergien und

Unvertraglichkeiten betroffen sind, mochten wir jederzeit gute
Gastgeber sein. Daher erhalten Sie sdmtliche Informationen zu den in
unseren Speisen und Getrdnken verwendeten Allergenen bzw.
Zusatzstoffen von unseren Mitarbeitern im Service.

Sprechen Sie uns einfach an!

Zusatzstoffe:
1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmitteln 4) mit Geschmacksverstérker
5) geschwefelt 6) geschwarzt 7) gewachst 8) mit Phosphat 9) mit SUBungsmitteln



Ferienwohnungen und Appartements

Wer mochte nicht germe auf einem Winzerhof, in-

miffen von Reben, Mandeln und Feigenpflanzen
ein paar schone Urlaubstage verbringen... ?

Alle Informationen zu unseren Ferienwohnungen
und Appartments finden Sie auf unserer Webseite:
www.im-linsenbusch.de/ferienwohnungen

Wohnmobilstellplatze

Neben unseren Ubermachtungs-
maoglichkeiten in unseren
Ferienwohnungen und
-apartements bieten wir 4 schone
Stellplatze fur Wohnmobile.

Die Stellpldtze sind mit einem
Stromanschluss ausgestattet.

FUr Gaste die gerne unsere hausinternen Sanit@ranlagen
(Dusche, WC) benutzen wollen, stehen diese in wenigen
Metermn Entfernung vom Stellplatz zur Verfugung.

15



Offnungszeiten des Restaurants

Warme Kuche
e is 20:30 Unr
Frihjahrs-/Sommerausschank: - 2*

24.04.2026 - 31.08.2026

Dienstag - Samstag: 17:00 Uhr - 22:00 Uhr
Sonn- und Feiertag: 16:00 Uhr - 22:00 Uhr

Sommerpause:
01.08.2026 - 13.08.2026

Spatsommer / Herbstausschank:
01.09.2026 - 01.11.2026

Montag: 17:00 Uhr - 22:00 Uhr
Dienstag - Freitag: 12:00 Uhr - 22:00 Uhr

Samstag / Sonntag /
Feietag : 16:00 Uhr - 22:00 Uhr

Unser komplettes Wein- und Sektangelbot
finden Sie in den ausliegenden Weinpreislisten
oder in unserem Onlineshop

www.ruppertsberger-weine.de




